 Saucisson Napoli Fumé
plOﬂChe e Coppa Corse
e Jambon des Aldudes
denture * Créme d'ail des Ours
Mixte » Cosetti au sésame
¢ Vieux Comté
7  Téte de Moine
2 2/4 pers. 29€

4/6 pers. 42€

6/8 pers . 52€

| du MARDI au SAMEDI
Planche e: Cocan de crevettes 9h - 13h / 15h30 - 19h

EVCISiOﬂ e Chorizo Bellota

. . ¢ Saucisson Bellota
ANEipasti  « Poulet Tikka
e Jambon des Aldudes
e Comté Vieux
* Tomme BrOlée Brebis

2/4 pers. 37€
4/6 pers. 51€ 1 Bis Place du Lycée 49100 ANGERS

0241349177

] » Filet Mignon Fumé
EVCISlOﬂ ¢ Jambon Semrano 18 Mois o

. ¢ Chorizo Bellota
Mixte » Gouda aux Truffes . .
- Bethmale de chévre www.maisonmahieux.fr

e Tomme Pesto Basilic

« Tomme Brebis Mmaison.mahieux@gmail.com

2/4 pers. 30€

4/6 pers. 43€

SARL MAISON MAHIEUX - 1 bis place du lycée , 49100 Angers
6/8 pers . 53€ Capital social : 7500€ - Siret ; 499 995 884 000 24 - R.C.S. Angers

L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération
mangerbouger.fr - Pour votre santé, pratiquez une activité physique réguliere

imprimé par printoclock - NE PAS JETER SUR LA VOIE PUBLIQUE SUR COMMANDE / DISPO SOUS 24H



Planche
“Autour
de la mer”

Planche
Chaude

Planche

Evasion
Charcuterie

e Saumon Grav'Lax Maison

e Avocat Crevette Chutney
Mangue Ananas

» Mauricette Haddock Fumé

* Rillettes de Thon aux 2 Poivrons

* Chips de Sarrasin

 Verrines de la Mer

e Sandwich Polaire au Saumon

e Gambas au Curry

2/4 pers. 46€
4/6 pers. 64€
6/8 pers . 79€

« Croquetas Espagnoles

e Yakitoris poulet

o Croques-Monsieur jambon truffe
o Gougeéres au Comté

« Cannelés au chorizo

« Samoussas curry-légumes

» Mikados poulet patate douce

» Mayonnaise épicé

6/8 pers . 69€

e Lomo Bellota
 Saucisson Bellotq,

e Pastrami de Boeuf

» PGté en CroUte Lyon
e Jambon des Aldudes
e Lonzo Corse

e Chorizo Bellota

2/4 pers. 29€
4/6 pers. 42€
6/8 pers . 53€

Planche
Végétarienne

Planche
Cocktail

Planche
Evasion
Fromage

e Houmous de Betterave

s Amandes aux herbes

eTomme Baies roses et Poivre

e Légumes frais croquants

» Cosetti au sésame

» Mini sandwichs Végétariens

e Verrines du moment

e Brochettes de Iégumes

e Cocktail d'Olives

* Pickles de Courgettes au Curry

2/4 pers. 34€
4/6 pers. 48€
6/8 pers . 62€

* Navettes de Rillettes de
saumon Label Rouge maison

» Paté en CroCUte Bobosse

¢ Mini-club sandwich rostello

e Saumon Grav'Lax Maison

e Verrines du moment

* Fleurs de téte de moine

* Saucisson aux truffes

* Amandes aux herbes

¢ Mini-Cannelés au Chorizo Bellota

6/8 pers . 75€

e Tomme Brebis

e Morbier AOP

 Saint Nectaire Fermier
e Fromage du moment
* Vieux Comté,

e Chévre Affiné

e Téte de Moine

2/4 pers. 28€
4/6 pers. 37€
6/8 pers . 48€

tous produits manguants sera remplacé par un équivalent

Planche

Gourmande

Planche
Légumes

A

y %

» Wrap au Saumon Fumé

« Focaccia Tapenade
Jambon de Parme

e Chorizo Bellota

e Pastrami de Boeuf

e Amandes aux Herbes

e Houmous Libanais

e Cosetti au sésame

* Morbier AOP

e Duo de Mimolette / Emmental

2/4 pers. 28€
4/6 pers. 39€
6/8 pers . 50€

e Légumes de Saison

e Creme d'ail des Ours

e Houmous de Betterave
o Tzatziki Grecque

2/4 pers. 30€
4/6 pers. 35€
6/8 pers . 40€

e Foccacia Tapenade
Pastrami de Boeuf

e Tomates Mozza Basilic

e Saucisson Napoli fumé

» Jambon Speck Chiffonnade

» Gressins Italien

« QOlive ltalienne

e Fromage de Brebis

e Creme d'Artichaut

 Tarallini Huile d'olive

* Mortadelle Pistache

2/4 pers. 39€
4/6 pers. 55€
6/8 pers . 69€




